Herzlich willikkcommen,
in der Stadthalle bei Andreas!

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begritgen zu
dirfen! Hier erwartet Sie eine einladende Abmosphare,
in der Sie sich entspannen und die kostlichen Speisen
genieBen konnen. Ob fir ein romantisches Dinner, ein
geselliges Beisammensein mit Freunden, beim
Bowling/Kegeln oder eine Feier - in der Stadthalle bei
Andreas finden Sie den perfekten Rahmen,

Unser Motto isk:
LACHEN, ESSEN, ROLLEN - alles in einem Moment

Lassen Sie sich von umserer vielfaltigen Spe.i,sehmrEe
inspirieren, die sowohl regionale Spezialitaten als auch
hessische Kostlichkeiten umfasst, Unser freundliches
Team steht Ihnen jederzeilt zur Verfigung, um
sicherzustellen, dass Ihr Besuch bei uns unverqgesslich
wird,

Wir winschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und
quten Appetit!

Ihr Team Stadthalle bei Andreas



Sretsekarl:e.

Sup penicasper:

Zwiebetsu}ope

Tagessuppe

Zwischendurch

Handlease mit Musile und Bauernbrot @

Dreierlel vom Handkase
Carpaccio, Tartar und mit roten Zwiebeln

Hausgemachter Griine Sobe mit 4/2 Eiern
und Salzkartoffeln @

Wurstsalat mit Bratkartoffeln

Bouernsiilze mit Bratlkartoffeln

7,50€

¥,504

7,60£

13,50€

13,50€

15,90€

14,50€



Zum Ap'pe.l:il: machen

Warmer Fetalkdse an marktfrischem Salak 4

Housgebeizter Lachs mit Rote Beete
an Avocado und Nitdk‘r&uEersata&bouqueE

Fermentierte Aubergine mit pikanter Tomatensauce
und Schafskase

Frisch aus der Grodmarikthalle

Marketfrischer Salat mit Hihnchenbruststreifen
Marketfrischer Salat mit Krauterchampignons

Beilagen Salat

Und jetzt geht’s Los

... Ohne Fleisch;

Bayrische Semmelicnddel mit Rahmchampignons (12,3)

ROskl mik Grianer Sobe dazu marktfrisches Gemiise

15,90€

1%,90€

17,904

16,90€
14,90%

5,50€

15,90€

15,90€



oo it Fleisch;

Plefferschnitzel dazu Bratkartoffeln 2

Champighonschnitzel
dazu hausgemachte Spitzle (1,2,3)

Franikfurter Schnikzel
mit hausgemachter Graner Sauce
dazu Bratkartoffeln @22

Handkase Schnitzel
tiberbaciken mit Handikase
dazu Bratkartoffeln @2

Schnitzel ,Wiener Art"
dazu Pommes Frites 422

Kelkheimer Schweine-Lendchenpfanne
mit Rahmchampignons dazu
hausgemachte Spatzle *

Arg. Rumps!:eak (3009)
mit Krauterbutter dazu Pommes @

Spare Ribs mit BBQ Sauce und Baguette ©*

Hambarger ,Brasileiro"

Rindfleisch Patty mit Avocadocreme, Zucchini,
Aubergine und Spiegelei dazu SiAkartoffelin

Schweinshaxe auf Sauerkraut und Brot 7
(Zubereitungsdauer 45Minuten)

Rippchen auf Kraut
dazu hausgemachter Kartoffelstampf @

19,90€

19,90€

21,00€

21,00€

1%,00€

23,50€

31,50€

19,50%

16,90€

23,904

17,90€



oo Mt Fisch:

Matjesfilet ,Hausfrauenart* dazu Salzkartoffeln

Lachsfilet an Orangen-Senficaviar Sode
mit Spinat dazu Bratikartoffeln &%

Dorade bei Andreas
fangfrische Dorade ,Andreas Art"
auf marktfrischem Gemiise

Was Subes

Heide Liebe Vanilleeis mik warmen Himbeeren @
Apfets!:rude.t mik Vanilleeis und Sahne 239
Gremischtes Eis @

Scholko Soufflé mit Pistazieneis @9

Fur die Rasselbande

Kinderschinikzel mik Pommes &2
SoB mik Klos @
BuEEersP&Ez.Le @2

Chicken Nugqgets mit Pommes 42

17,50%

26,90€

24,90€

7,60€
%,50€
6,50

9,50€

10,90€
¥,504
6,004

10,50€

Grerne bieten wir auch unsere Hauptqgerichte als kleine Portion an ( - 2,00€)



Zu unseren Produlketen

Bei der Zubereituing unserer Speisen ist es uns wichtig, dass wir
fur umsere Gaste frische und hochwertige Produkte verwenden,

Dies stellen wir sicher, in dem wir mit regionalen Betrieben und
Parbhnern zusammenarbeiten.,

Fleisch:
Fleischgroshandel Eberhard Friz GwmbH Familienunternehmen
i 2. Greneration seit 197% in Frankfurt am Main

Gremiise und Salak:
Maurer Grastroservice in Frankfurt am Main

Wein:
VDP-Weinqut Joachim Flick
Florsheim-Wicker das Tor zum Rheingau

Apfgtwﬁim

Bender Apfetweiv\

Kelkheim-Hornau Wein:

VDP-Weinqut Joachim Flick
Florsheim-Wicker das Tor zum Rheingau

Allergene:

Gluten: 1, Laktose: 2, £i: 3, Fruktose: 4, Nuss: §, Hilsenfriichte: &,
Alkohol: 7, Fisch: &



